
LUNCHGERECHTEN
Alle lunchgerechten worden geserveerd met frietjes, 
salade en tzatziki (behalve nummer 208 t/m 213)

200.  Sutzuki (gehakt) .............................. .10,00
 201.  Suflaki (varkensfilet aan de spies) ..... ..9,75
 202.  Schnitzel ........................................ ..9,75
 203.  Lamskoteletten ............................. .10,75
 204.  Zalmfilet gegrild (ca. 150 gram) ... .11,25
 205.  Musaka  ........................................ ..9,75
 206.  Garnaalkroketten  ....................... .10,25
 207.  Calamaria  .................................... ..9,75
 208.  Salade met tonijn  ....................... ..8,50
 209.  Salade met krokante kip  .......... ..8,50
 211.  Warme mèze (voor 2 personen, gefrituurde
    inktvis, mosselen, javros en 2 gambas) .24,00
212.  Bittergarnituur .............................. ..8,75

KOUDE VO ORGERECHTEN

1.  Feta (jonge, Griekse geitenkaas) ................6,00
2.  Tzaziki (yoghurt met komkommer,
 knoflook en verse tuinkruiden)......................5,25
3.  Tirokafteri (fetasalade) ............................5,75
4.  Calamariasalade  .................................6,25
5.  Tonijnsalade ..........................................6,75
6.  Garnalencocktail ..................................7,25
7.  Mèze (voor 1 persoon een keur van
 koude voorgerechten op één schotel) ...........9,00
8.  Mèze (voor 2 of meer personen een keur 
 van koude voorgerechten op één schotel) .....17,50
9.  Boerensalade ........................................4,50

WARME VO ORGERECHTEN

10. Keftedes
 (gehaktballetjes in rode saus) ......................7,75
11. Dolmades (gevulde wijnbladeren
 met gehakt en rijst) .....................................8,00
12. Calamaria (gebakken inktvis) ...................7,00
13a. Tiropita en Spanakopita (bladerdeeg
 met fetakaas en bladerdeeg met spinazie) ....7,00
13b. Flojeres (gefrituurde deegrolletjes, gevuld
 met verschillende sooren geitenkaas) ............7,50
14. Javros (gefrituurde ansjovis) ......................6,50
15. Midia (gebakken mosselen) .......................7,25
16. Scampies uit de oven in rode saus ....8,75
17. Fetta uit de oven ..................................8,00
18. Griekse bonensoep ..............................4,25
19. Vleessoep ..............................................4,25
20. Sajanaki (gepaneerde fetakaas gebakken
 in olie) ......................................................8,00
22. Gegrilde inktvis (gevuld met
 zoete paprika en feta) ................................8,25

OVENSCHOTELS

 70. Lamsvlees met sperziebonen  .........17,00
 71. Tiganaki 
  (stukjes varkenshaas in roomsaus)  ...........19,00
 72. Tiganaki (stukjes kipfilet in roomsaus)  ...19,00
 73. Pilliön (gambas, inktvis, mosselen en
  visfilet in roomsaus, afgeblust met Ouzo) ...19,25

 74. Lamsschenkels (geroosterd)  ................18,50
 75. Mousaka ............................................15,00
 76. Vegetarische schotel ........................14,75
 77. Stifado ...............................................19,50

EXTR A’S

 23. Champignonsaus............................... 2,50
 24. Rijst  .................................................... 3,00
 25. Friet  .................................................... 4,50
 26. Friet (klein)  .......................................... 3,50
 27. Gigantes (grote bonen in rode saus) ...... 4,00
 28. Vissaus  .............................................. 2,50
 29. Olijven en pepers  ............................ 3,00
 29b Kruidenboter  .................................... 2,25

VISGERECHTEN

 30. Calamaria  .........................................14,75 
31.  Gambas (gefrituurd) .............................19,50
 32. Tongfilet  ............................................19,00
 33. Skiathos schotel (forel, inktvis, scampie
  en tongfilet)  ...........................................19,50
 34. Scampies uit de oven in rode saus
  (gepeld)  ................................................19,50
 34b Scampies uit de oven (in roomlooksaus) .19,50
 35. Zalmfilet gegrild  ..............................18,75
 36. Scholfilet  ...........................................16,25
 37. Scampies voor 2 personen gegrild
  (met gebakken mosselen, inktvis,
  boerensalade, rijst, friet en knoflooksaus) .49,00
 38. Dorade gegrild ..................................18,00
 39. Visschotel gegrild voor 2 personen
  (2 forel, tongfilet, inktvis, mosselen,
  scampies, boerensalade) .........................48,50

VLEESGERECHTEN VAN DE GRILL
Alle schotels worden geserveerd met rijst, 
frites, tzaziki en salade

40.  Sutzuki (gehakt) ................................15,25
 41. Bifteki (gehakt met kaas gevuld) ..........15,00
 42. Suflaki (vlees aan de spies) ................14,75
 43. Giros (gesneden varkensvlees) .............14,25
 44. Suflaki speciaal (met champignonsaus).19,25
 45. Akropolis (varkenshaas aan spies met
  champignonsaus en boerensalade)  .......19,25
 46. Zorbaschotel voor 2 personen
  (musaka, giros, 2 stukjes varkenshaas, 
  sutzuki, boerensalade) ..........................46,50
 47. Schnitzel ..........................................15,25
 48. Kindermenu 
  (suflaki met frites en salade)) ................... 8,75
 49. Kindermenu 
  (sutzuki met frites en salade) ..................... 8,75
 50. Lamskoteletten ...............................19,50
 52. Varkenshaas (met giros) ...................19,00
 53. Poseidonschotel (2 schnitzels, 
  suflaki en giros) ...................................16,75
 54. Mixed grill .......................................19,50
 55. Boerenschotel (suflaki, sutzuzi, 
  lever en giros) .....................................16,50

 56. Aphrodite schotel
  (geroosterd lamsvlees, kogelbiefstuk, giros
  en mousaka) ........................................19,75
 57. Kipfilet (gegrild) ................................17,00
 59. Hermesschotel (sutzuki, suflaki, schnitzel
  en giros)  ............................................17,00
 60. Corfuschotel (2 lamskoteletten, suflaki
  en giros) .............................................17,00
 61. Odysseusschotel (kipfilet, giros,
  sutzuki, dolmades) ...............................16,75
 62. Neogorion schotel (2 sutzuki, suflaki
  en giros)  ............................................17,00
63.  Rhodosschotel (kipfilet, suflaki,
  giros, lamskotelet en mousaka) ..................19,75
 64. Kogelbiefstuk (met giros) .................19,50
 65. T-bone steak (± 450 gram) ...............24,75
 67. Meteoraschotel voor 2 personen
  (2 lamskoteletten, 2 suflaki, 2 sutzuki, giros,
  boerensalade)........................................46,00

SUPPLEMENTEN
Mousaka .................................................+ .2,50
Fetasaus ..................................................+ .2,50
Champignonsaus ....................................+ .2,50
Boerensalade (i.p.v. gewone groenten) .........+ .2,25

MENU ARTEMIS
(voor 2 of meer personen)

Kleine hapjes vooraf
2 stuks kogelbiefstuk, 2 stuks varkenshaas, giros, 

mousaka, boerensalade, rijst en frites

.52,50

MENU VAN DE KOK
(voor 2 of meer personen)

Kleine hapjes vooraf vlees en visschotel; 
4 scampies, inktvis, gebakken mosselen, 2 souflaki, 

2 kipfilet, boerensalade, rijst en frites

.54,50

NAGERECHTEN

 91.  Kinderijsje  ......................................  .3,50
 92.  Banaan Royaal  ...............................  .6,00
 93.  IJs met kersen  .................................  .5,25
 94.   IJs naturel ........................................  .5,00
 96.  Chocolademousse  ...........................  .5,50
 98.  Yoghurt (met honing en walnoten)  .....  .5,25
 99.  Baklavas (deeggebak met nootjes en 
    kaneel) ............................................  .6,50
 100.  Kormos (ijsgebak met biscuit) ............  .6,25
101.  Dame Blanche  ................................  .6,00
102.  Galaktoboereko (melkgebak)  ...........  .6,50

GRIEKS SPECIALITEITEN
RESTAURANT

rhodoshulst.jouwweb.nl 
+31 (0)114 312 066


